MENU INICIAL v,

TODOS LOS DiAS OPCION DE: <9
SOPA DEL DIiA /| ENSALADA FRESCA [ SIN TACC [ FRUTAS FRESCAS

LN POLLO ALHORNO  « DADITOS DE CARNE s FORMITAS MOSTACHOLES + MILANESA DE TERNERA
N =+ CONPAPASY TIERNIZADO MARINAS CASERAS e« SALSAS DE « CON PURE DE PAPAS
o a BATATAS « CON ARROZ Y « CON PURE MIXTO TOMATE, « DURAZNO CON
2« ENSALADA DE CROQUETITAS CON  TORTA DE VANILLA BECHAMELY ROSA  CREMA
N o FRUTAS VERDURAS CON DULCE DE o FLAN DE VAINILLA « FRUTAS FRESCAS EN
o FRUTAS FRESCAS  « GELATINA LECHE « FRUTAS FRESCAS GAJITOS
L EN GAJITOS « FRUTAS FRESCASEN e« FRUTAS FRESCAS EN GAJITOS
GAJITOS EN GAJITOS
m  VARIEDAD DE « VARIEDAD DE + CAZUELITA DE « DADITOS DE « CARNE DE CORDERO
m = TARTAS TARTAS CERDO MAGRO TERNERA MAGRA
S + JAMONYQUESO, + JAMONY QUESO, « CON ZANAHORIAS s BATATASY  TERRINA DE
E S VERDURAS Y VERDURAS Y ZANAHORIAS VEGETALES
T PUERRO PUERRO
— LU 08 MAR 09 Mi€ 10 JUE 11 VIE 12
U FUSSILES o CARNE TIERNIZADA e MILANESA DE  VARIEDAD DE
— + SALSAS BECHAMEL, CORTADITA
Q DE TOMATE Y ROSA « CON ARROZ Y TERNERA SIS
o ENSALADA DE CROQUETITAS CON * CON PURE DE * CARNE CORTADA A
FRUTAS VERDURAS PAPAS CUCHILLO, JAMON Y
o FRUTAS FRESCAS e+ YOGUR DE VAINILLA
EN GAJITOS O FRUTILLA YOGUR CON QUESO
« FRUTAS FRESCAS CEREALES + COPA DE FRUTAS CON
EN GAJITOS « FRUTAS FRESCAS CREMA
EN GAJITOS + FRUTAS FRESCAS EN
GAJITOS
o MILANESA DE « CARNE DE CERDO e« VARIEDAD DE + NUGGETS DE POLLO
MAGRO « BOCADILLOS DE
BERENJENAS « PURE DE BONATO TARTAS ACELGA
« RUEDAS DE o CAPRESSE,
CALABAZA AL OLEO PUERRO, CHOCLO

Y ZANAHORIAS

DIARIAMENTE SE BRINDA VARIEDAD DE VERDURAS FRESCAS DE ESTACION EN LAS ENSALADAS A

ELECCION.

POR POLITICA DE LA EMPRESA NO DAMOS PREPARACIONES CON CARNE PICADA.

DIARIAMENTE HAY VARIEDAD DE POSTRES COMO, GELATINA, FLAN, ENSALADA DE FRUTAS, QUESO Y
{l DULCE, Y MUCHOS OTROS.

TODOS LOS DIAS HAY ELECCION DE FRUTAS, LAS MISMAS SE PUEDEN ENCONTRAR ENTERAS O

FILETEADAS EN LA LINEA DE SERVICIO.

SOLICITANDOLO SE BRINDA ALTERNATIVA DE BIFE O POLLO DIARIO

COOK’ S INFORMACION NUTRICIONAL: calidadynutricion@cookssrl.com.ar
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